
Valor energético / Energy 566,82 Kcal Proteinas/ Proteinas 25,2 g

Fibra / Fiber

Hidratos de carbono / Carbohydrates

Materia grasa / Fat

Saturada / Saturated

Monoinsaturada / Monounsaturated

Poli insaturada / Polyunsaturated

7,94 g

11,79 g

46,1 g

8,4 g

36,6 g

1,1 g

11,9 mgSodio / Sodium

Calcio / Calcium

Hierron / Iron

Magnesio / Magnesium

Zinc / Zink

Potasio / Potassium

60,0 mg

2,3 mg

214,0 mg

2,6 mg

630,0 mg

Calidad/ Quality A Calidad/ Quality B Calidad/ Quality C

MANI ALTO OLEICO TOSTADO SPLIT
HIGHT OLEIC ROASTED SPLIT PEANUTS

DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO / PRODUCT DESCRIPTION

CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS / PHYSIC- CHEMICAL CHARACTERISTICS

VALOR NUTRICIONAL CADA 100 GR (Valor típico) / NUTRITION FACTS PER 100 GR (Typical Value)

Análisis / Analysis

CONSERVAR EN LUGAR FRESCO Y SECO (25 ºC- < 60%HR). PROTEGIDO DE LUZ SOLAR DIRECTA 
STORE IN COOL AND DRY PLACE. DIRECT SOLAR LIGTH PROTECTED

CP-E-03
REV 03- 16/3/2022

Unit / Unidad Valores / Values

Tipo de maní / Peanut type

Material extraño / Foreing Material

Alto Oleico / High Oleic

Ausente / Absent

máx%
Granos Dañados (moho, descompuestos, daño por insecto, helado)/ Damaged

Kernels (mould,decay, insect damage, freezing damage) 1 1,5 2

máx%
Granos Defectos (sucios, descoloridos, manchados)/ Defective Kernels (dirty,

slight discoloration, �esh discoloration) 1,5 2,5 3,5

máx%
Retención de piel (restos de piel, punta roja, granos sin blanchear)/ Skin 

residue, red noses, unblanched kernels) 3 5 5

máx%Humedad/ Moisture 3,5

máx%

máx%

Acidez / FFA (Free Fatty Acid)

Acuerdo requerimientos con cliente/ According to requests of
customers

Acuerdo requerimientos con cliente/ According to requests of
customers

cantidad / amount

cantidad / amount

A�atoxinas / A�atoxines

Contenido Oleico / Oleic Content 70

meqO2/kg

-

mín%

Insectos vivos / Live insects Libre / Free

Índice de peróxido / Peroxide value 

LIBRE DE METALES, VIDRIOS Y PLÁSTICOS / FREE OF METALS, GLASSES AND PLASTICS

Este producto es elaborado con maní Alto Oleico 100% de origen argentino seleccionado y clasi�cado 
electrónicamente, el cual es blancheado (remoción del tegumento) y tostado.
This product is obtained with 100% argentine origin High Oleic peanuts. The kernels are electronically sorted, blanched 
(without red skin) and roasted.

According rules of each country



Color característico / Characteristic color

Sabor / Flavor

Acuerdo requerimientos con cliente / According to requests of customers

Característico de maní tostado / Charac. Flavor of roasted salted peanuts.

CARACTERISTICAS SENSORIALES / SENSORY CHARACTERISTICS

EMPAQUE / PACKAGING

Bolsa polipropileno laminado
Laminated polypropylene bag

Bolsa vacío tricapa 200u + caja de cartón 
protector

Try-layer 200u vacuum bag + protective 
cartoon bag

PP + PE- 25Kg/ 50Kg

IDENTIFICACIÓN POR BOLSA / BAG IDENTIFICATION

Se indica nombre del producto, fecha elaboración, de vencimiento, peso neto y lote correspondiente.
Each bag is labeled with product name, production date, expiry date, net weight and lot number production.

CUMPLIMIENTOS / COMPLIANCE

Este producto cumple con todas las regulaciones y normas de gobiernos apicables en países de la Unión Europea, 
Canadá, Estados Unidos, Oriente, Asia, Oceanía y Sudamérica que se re�eren a la exportación-importación de alimentos 
adecuados para consumo humano.

This product complies with all applicable European Union, Canadian, United States, Middle East, Asia, Australasian and 
South American government regulations covering the exportation-importation of food �t for human consumption.

VIDA ÚTIL/ SHELF LIFES

Se recomienda consumo dentro de los 24 meses a partir de la fecha de envasado.
It is recommended consumption within twenty four months from the date of packaging.

Big Bag
(opcional con pallet)

(width pallet optional)

BULK - 1000 Kg / 1250 KgVAC- 25 Kg / 10 Kg


